PERIODICO VIRTUAL

Enero Ill Piura 2008

h.D Fidel Ramirez Prado, Rector de la UAP y Sra Monica Za-
pata de Castagnanino, Alcaldesa de la Municipalidad Pro-
vincial de Piura, inaugurando moderno Laboratorio de Cocina

Este moderno Laboratorio de Cocina, esta ubicado
en el Campus Universitario de la UAP (Km. 4 de la
Carretera Piura - Chulucanas); sus instalaciones se
encuentran completamente equipadas con Cocina y
Bar, instalaciones que serviran para que los alum-
nos de la Escuela Profesional de Turismo Hoteleria
y Gastronomia realicen sus practicas profesionales.
La inversion inicial de ésta obra es de 220 mil soles.

En la trascendental ceremonia de inauguracion
estuvo presente el Rector Fidel Ramirez Prado,
Ph.D, quien departié con las principales autorida-
des locales, docentes y alumnos de la UAP — Piura
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LABORATORIO DE COCINA INAUGURO UAP - PIURA-

Un moderno Laboratorio de Cocina inaugur6 el
pasado lunes 17 de Diciembre , la Escuela Profe-
sional de Turismo, Hoteleria y Gastronomia de
la Universidad Alas Peruanas — Filial Piura. La
ceremonia de inauguracion contd con la presen-
cia del Rector, sefior Fidel Ramirez Prado Ph,D
y la Sra. Ménica Zapata de Castagnino, Alcal-
desa Provincial de Piura, padrinos de la obra.

h.D Fidel Ramirez Prado, Rector de la UAP y Sra Mo-
nica Zapata de Castagnanino,Alcaldesa de la Munici-
palidad Provincial de Piura, durante develacion de placa.

Seminario - Taller de Comida Internacional

Ahora que ya se cuenta con éste moderno laborato-
rio de cocina y bar, el Vicerrector Adjunto Rodman
Souza Reategui, Ph.D. anunci6 que durante los dias
24 y 25 de Enero del 2008 la Escuela Profesional de
Turismo, Hoteleria y Gastronomia estara realizando
un Seminario — Taller Internacional, con exposicion
Teorico — Practico sobre comida internacional, el
mismo que estara a cargo de los Chefs Internacio-
nales: Anthony Olivier Constant y Miguel Moreno,
quienes vienen directamente desde Luxemburgo.
Quienes desean participar de €ste evento Internacio-
nal, deberan inscribirse en la Ciudad Universitaria.

lumnos de la Escuela Profesional de Turismo,Hoteleria
y Gastronomia, mostrando el arte culimario norteiio.
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